
Horaire de service 

 
Lundi 12h00-13h30  9h00-21h00 
Mardi 12h00-13h30      fermé 
Mercredi          fermé               fermé 
Jeudi 12h00-13h30 19h00-21h00 
Vendredi 12h00-13h30 19h00-21h00 
Samedi 12h00-13h30 19h00-21h30 
Dimanche 12h00-13h30 19h00-21h00 Restaurant La Ronde des Sens 

34 rue du Ménil - 08200 sedan 
Tél : 03.24.33.57.27 
E.mail : la.ronde.des.sens@orange.fr 
Site : www.la-ronde-des-sens-08.com 



 
 
Entrée Faubourg du 
Mesnil entrant de 
Bazeilles (1963) 
Collection AMTUIR 

Nos Entrées 
 

Pics de saint jacques et orange juste snackées ................................... 14.00€ 

Thon mi cuit aux légumes du moment acidulés et mesclun .......... 10.20€ 

Saumon cru mariné au vinaigre de mangue ............... 10.60€ ........... 9.50€ 

Nos PlatsNos PlatsNos PlatsNos Plats    
 

Rouget à l’unilatérale, crumble  de poireaux ...................................... 12.80€ 

Bar glacé aux condiments et pistou de roquette ............................... 14.90€ 

Pavé de sandre mariné noix/noisette au verjus,  

 jeunes légumes ................................................................................... 14.00€ 

Origami de cabillaud, saint-jacques, écrevisse au beurre blanc et  

 filaments de légumes ....................................................................... 12.20€ 

Prix TTC,  services compris 



Nos Entrées 
 

Carpaccio de bœuf, parmesan, vinaigrette à l’huile de truffe et  

 son bouquet de verdure ................................................................... 11.40€    

Terrine de foie gras de canard façon sud ouest ............. 16.00€ ....... 15.70€ 

Timbale de ris de veau aux morilles ......................................................16.00€    

Tartine de ricotta au parmesan, lard fumé et œuf mollet,  

 vinaigre balsamique .......................................................................... 8.70€ 

Nos PlatsNos PlatsNos PlatsNos Plats    

Pavé de bœuf mariné sur pomme de terre,  

 sauce au jus de viande .................................................................... 13.90 €    

Carré d’agneau en fine croûte de semoule et fines herbes ...............16.00€    

Tajine d’aiguillette de poulet  aux senteurs de l’orient  ..................... 11.80€ 

Filet de bœuf, rösti, échalote confite au sel ....................... 19.00€ ..... 18.00€ 

 
 
Rue Gambetta
(1912) et  
Pont de la Gare 
(1905) 
Collection AMTUIR 

Prix TTC,  services compris 



 
 
 
 
Hotel de Ville et Pla-
ce Turenne (1913) 
Collection AMTUIR 

Prix TTC,  services compris 

Café ou thé gourmand ............................................................................... 5.90€ 

Coulant au chocolat, cœur etnao passion ............................................. 8.50€ 

Croustillant au chocolat guanaja, riz soufflé ....................................... 8.00€ 

Chutney de fruits exotique, sablé breton et glace caramel ............... 7.20€ 

Tiramisu  aux fruits rouges et spéculos en verrine  ........ 8.50€ ........  7.50€ 

Nougat glacé chemisé de poudre rose et  

 son coulis de fruits rouges ............................................................... 6.80€ 

Tarte fine aux pommes et sa glace maison ........................................... 6.30€ 

Assiette de fromage .................................................................................... 7.50€ 

Plat  + dessert ..................................................................... 8.50€ ............. 7.60€ 

(Suggestion du Chef)  

( - de 12 ans ) 



Découverte à 22.00€ 
Tartine de ricotta au parmesan, lard  

fumé, et vinaigre balsamique 

OU 

Saumon cru mariné au vinaigre  

de mangue 

 

Aiguillette de poulet façon tajine 

OU 

Thon mi cuit en tapenade d’olive noire  

et écrasé de pomme de terre 

 

Duo de fromage 

OU 

Nougat glacé chemisé de poudre rose  

OU 

Tarte fine aux pommes et  

sa glace maison 

 
Place Turenne et 
rue Thiers (1905) 
Collection AMTUIR 

Formule à 13.50€ ou 11.50€ 
Entrée - Plat - Dessert et Café  

ou  Plat - Dessert  et Café  

Suggestions du Chef 

(Servi le midi en semaine sauf jours fériés) 

Moment à 28.00€ 
Entrée - Plat - Dessert  

Selon le marché du jour 

Dégustation à 36.00€ 
 

Pics de saint jacques et orange  
juste snackées 

OU 
Terrine de foie gras façon sud ouest 

 
Origami de cabillaud, saint-jacques,  

écrevisse au beurre blanc et  
filaments de légumes 

OU 
Pavé de bœuf mariné sur pomme  
de terre, sauce au jus de viande  

 
Trilogie de fromages 

  
Tiramisu aux fruits rouges et spéculos  

en verrine 
OU 

Coulant au chocolat,  
cœur etnao passion 

Prix TTC,  services compris 

Toute modification au menu sera facturée à la carte  


